Con Venezia Banqueting gestira i vari punti di ristoro alla 67* Mostra del Cinema

Romeo Rematelli passa alla ristorazione vip

Parla anche padovano la ri-
storazione alla prossima 672
Mostra del Cinema di Vene-
zia. E’ per merito di Romeo Re-
matelli, fino a pochi mesi fa
contitolare di «Osterie Moder-
ne» e da poco socio di Andrea
Boschetti nella storico panifi-
cio e negozio di enogastrono-
mia di qualita «Rizzo Gran
Viale» al Lido di Venezia. E
pure nella Venezia Banque-
ting e Catering. Con le sue
aziende ha ottenuto I'appalto
per la gestione della ristorazio-
ne alla Mostra del Cinema. Ge-
stira la ristorazione pubblica
del Garden all’ex Casing, del
punto di ristoro con pesce frit-
to di via Candia (aperto al pub-
blico, accanto al PalaGalileo).
E poi, all’ex Casino nella Sala
degli Specchi, il punto di risto-
ro per tutti gli accreditati. Sul-
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la Terrazza delle Vele ci sara
un altro punto di ristoro per il
pubblico e 1i si terranno an-
che le cene-evento. Poi curera
i momenti di ristoro della giu-
ria presieduta da Quentin Ta-
rantino e degli ospiti vip della
Biennale. Un altro punto di ri-

storo sara allestito nella ter-
razza del Palazzo del Cinema
per gli ospiti vip. «Tutti gli sna-
ck — dice — saranno prodotti
da noi: pizzette, pasta, pane ge-
novese, dolci e altro».

Nel menu dei vip spiccano
cappasanta cruda con foie
gras e sale delle Hawaii, car-
paccio di black angus del Ken-
tucky, baffa di salmone So-
ckeie affumicato a freddo, spa-
dellata di sedanini alle delizie
dell’Adriatico, ravioli al bran-
zino e mezze lune.ai carciofi.
Battuta di piemontese a coltel-
1o, bocconcino di tonno al cur-
ry, filetto di branzino di Pira-
no al forno. Golosessi veneti e
«bussola». Fra i liquori sara
servito il Lemonarmonia, cre-
ma di limoncello prodotto dal-
la ditta padovana Donnafrida,
pluripremiato negli Usa.
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